


Gyosas de cerdo y verduras (6 ud) ///
Gyosas de verduras (6 ud) @ ///

Edamame spisy toque picante @ ///

Tartar de salmén ///

aguacate, manzana, chalota, eneldo, salsa
teriyaky, ralladura de lima, nachos crujientes,
tobiko y huevas de salmdn.

Tartar de atun ///
aguacate, pepino, wakame, cebolla crunch,
aceite sésamo, cebollino y tobiko y salsa

kabayaki.

Poke bowls de salmén ///
arroz, salmdn, aguacate, alga wakame,
edamame, mango y sésamo negro.

Poke bowls de attn ///
arroz, atun flambeado, aguacate, alga

wakame, edamame, mango y sésamo blanco.

Wok de noodles ///

con pollo, ternera, cebolla, col china, edamame,
mango, cacahuete y salsa kabayaki o salsa thai
picante.

Wok de arroz ///

con pollo, ternera, cebolla, col china, edamame,
mango, cacahuete y salsa kabayaki o salsa thai
picante.




Clasic roll (8 ud) ///
arroz, alga nori, salmon, cebollino y aguacate.

Tunaroll (8 ud) ///
arroz, alga nori, atun, aguacate, cebolla
crunch, queso y mahonesa japo.

California roll (8 ud) ///
arroz, alga nori, surimi, aguacate, pepino,
mahonesa japo y tobiko.

Vegetal roll (Sud) ///
aguacate, pepino, lechuga, zanahoria
tempurizada y cebollino.

Tempura roll (8 ud) ///
langostino rebozado, aguacate, mahonesa japo,
sésamo blanco y negro.

Chicken roll (8 ud) ///
con pollo crujiente, queso suave y mermelada
de mango.

Philadelpia roll (8 ud) ///
arroz, alga nori, salmoén, queso y sésamo negro.

Sweet tokio 11 (8 ud) ///
arroz, alga nori, atun, salmdén, aguacate, mango
dulce y teriyaki.

New York roll (8 ud) ///

Interior: atun, pepino y queso miso.

Exterior: salmdén flambeado, cebollino y siracha
chilli.

Dragonroll (8 ud) ///
Langostino en tempura, esparrago verde,
aguacate, kimchi, mahonesa japo y tobiko.



Sashimi de salmén (6 ud) ///
Sashimi de atun (6 ud) ///
Sashimi mixto 3 atun/3 salmdn/3 pez blanco ///

Sashimi doble 3 salmdén / 3 atun ///

Nigiri de salmén (2 ud) ///

Nigiri de atun 2 ud) ///

Nigiri de gamba (2 ud) ///

Nigiri de pez mantequilla 2 ud) ///

Nigiri de pez blanco (2 ud) ///

Maki de salmén (8 ud) ///
alga nori, arroz y salmon.

Maki atun (8 ud) ///
alga nori, arroz y atun.

Maki philadelphia (8 ud) ///
alga nori, arroz, salmoén y queso.

Maki Vegetal (8ud) @ ///
lechuga, aguacate, zanahoria y pepino.

Maki Tempurizado (8 ud) ///
Maki de salmdn y aguacate tempurizado,
dados de atun, tobiko y kabayaki.

Nigiri de salmén ///
arroz, salmon, tobiko y teriyaki.

Nigiri de atun ///
arroz, atun y foie caramelizado.

Nigiri de pez blanco ///
arroz, pez blanco y tapenade.

Nigiri de pez mantequilla ///
arroz, pez mantequilla, aceite y crema
de trufa negra.

Nigiri de anguila ///
arroz, anguila y salsa terijaky.




Box 10 salmén lovers (70 ud) ///
4 maki salmon / 4 clasic roll / 2 nigiri salmdén

Box 12 makis (72 ud) ///
4 salmon / 4 atun / 4 philadelphia

Box 16 rolls (76 ud) ///
4 clasic roll / 4 california roll
4 tuna roll / 4 vegetal roll

Box 24 mix (24ud) ///

4 maki salmén / 4 maki atun

4 clasic roll / 4 california roll

1 nigiri de salmén / 1 nigiri de atun

1 nigiri de langostino / 1 nigiri de pez blanco
2 sashimi de salmén / 2 sashimi de atun

Tarta de Queso © ///

Coulant de choco con helado de vainilla® ///




SUSHI

£=

Bitoku ///
Adega Do Demo. Ribeiro.
Treixadura, Loureiro.

Blanc de Trilogia ///
Casa Los Frailes. Valencia.
Sauvignon Blanc, Moscatel, Verdil.

Cuct Cantaba la Rana ///
Barco del Corneta. Castilla y Ledn.
Verdejo.

Gaba Do Xil ///
Telmo Rodriguez. Valdeorras.
Godello.

Grey Slate ///
Dr. Loosen. Mosela (Alemania).
Riesling.

Les Freses ///
Les Freses. Alicante.
Moscatel.

Sol ///
Bodegas Gratias. Manchuela.
Tardana.

Caprasia RVA Brut Nature ///
Bodega Vegalfaro.
Chardonnay, Macabeo.

Colet A Priori ///

Colet. Classic Penedés.
Macabeo, Chardonnay, Riesling,
GewdUrztrminer, Moscatel.

Moscato D’asti ///
Alice Bel Colle. Piamonte.
Moscatel.



